


KURBITS MALTID

Hur du med upplevelser kring mat kan

bli kundens forsta val

Att jobba inom besoksnaringen ar att jobba med upplevelser, dar
kundens totala upplevelse ar summan av alla delar. Maten ar en
av de viktigaste ingredienserna. Da pratar vi inte bara om vad

som ligger pa tallriken, utan om hela den kulinariska upplevelsen.

Nya siffror visar att maltidsturismen okar. Besokare i Sverige
spenderar allt mer av sina inkop pa restaurangbesok och livsmedel.
Maltidsupplevelsen kan vara det som skiljer ut ditt foretag fran andra.
Som far gasterna att valja dig. Att komma tillbaka och rekommendera
ditt foretag till andra. Och betala lite mer.

Men hur gér man? Hur kan mitt foretag arbeta med maltidsupplevelser
for att hoja vardet, attraktionen och l6nsamheten? Just det far du lara
dig i Kurbits Maltid.

Upplagg

Programmet bestar av 6 traffar dar du lar kdnna andra foretagare,
skapar nya samarbeten och utvecklar era produkter. | programmet
ingar aven tre coachningstillfallen. Vi jobbar med workshops,
forelasningar, konkreta verktyg och erfarenhetsutbyte dar ni lar av
varandra. Det ar ett av framgangsrecepten i Kurbits.

1. Omvarlden & trender

2. Koncept & produktidéer

3. Affirsmodellering-lonsamma produkter

4. Upplevelsen & motet med kunden

5. Marknadsforing & salj for att bli att bli kopbar

6. Presentation av din produkt/upplevelse!

Lds mer pa www.kurbits.org.

Lena
Goransson,
Tovehult -
Away of Life
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"Vi har fatt ett fantastiskt natverk

av kollegor att bolla med och
hamta inspiration fran. Dessutom
kom vi till insikt om att fokusera
mer pa vara karnverksamheter och
att utveckla var egen struktur.”

Kurbits Maltid har sex moment

dar du varvar teori med praktiskt

arbete. Inbjudna experter och
forelasare ger tips och delar med
sig av sina erfarenheter. Du far
aven en personlig coach som till-
sammans med dig arbetar for att
utveckla din verksamhet.
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